Задание для группы Т 21  для урока немецкого языка 15.04.2020
· Прочитать текст , понять его общее содержание, перевести письменно,    конспект оформить в виде таблицы,/ писать кратко . не слово в слово.
· сфотографировать конспект в своей тетради 
· прислать преподавателю на проверку: вконтакте или на e-mail: tatjana.butorina2011@yandex.ru
· срок сдачи задания 15  апреля до конца рабочего дня, чем позже будет сдана работа, тем ниже оценка.

Richtige Lagerung von Lebensmitteln im Kühlschrank

	Fach
	Lebensmittel

	Das oberste Fach
	Hier herrschen Temperaturen von 8 bis 10 Grad. Hier können lang haltbare Lebensmittel gelagert werden, zubereitete Speisen, angebrochene Lebensmittel oder Käse.

	Das mittlere Fach
	Die Temperatur liegt hier bei etwa fünf Grad. Ein guter Ort für Milchprodukte, wie Joghurt, Milch, Sahne oder Quark.

	Das untere Fach über dem Gemüsefach
	Mit circa zwei bis drei Grad die kälteste Stelle im Kühlschrank. Mögliche Bakterien werden hier „kalt gestellt“. Sie können sich also nicht vermehren. Ins untere Fach gehören Lebensmittel, die leicht verderblich sind, zum Beispiel Hackfleisch, Wurst, Steaks, Fisch oder Fischerzeugnisse. Generell sollten diese Lebensmittel abgedeckt werden, damit sich mögliche Erreger nicht auf andere Speisen übertragen.

	Die Tür
	Hier liegt die Temperatur bei etwa 8 Grad. Ein guter Lagerort für Butter, Getränke, Ketchup, Eier und Saucen.

	Das Tiefkühlfach
	Der richtige Lagerort für Tiefkühlprodukte. Prüfen Sie vorher, wie lange sich das Lebensmittel im Fach hält.

	Das Gemüsefach
	Ganz unten befinden sich die Gemüseschublade. Der richtige Ort für Obst- und Gemüsesorten.    



Bemerkungen 
1. Ananas, Mangos, Zitrusfrüchte und Bananen müssen leider draußen bleiben. Die Verbots-Empfehlung gilt auch für Tomaten. Sie verlieren bei Kälte das Aroma, Bananen bekommen eine andere Farbe. Salatgurken sollten nicht länger als vier Tage im Kühlschrank gelagert werden.
2. Wickeln Sie Essensreste in Frischhaltefolien, ehe sie in den Kühlschrank wandern, so bleiben sie länger frisch.
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